ÖLSKOLOR
I våra populära ölskolor kan du uppleva ölets hela smakbredd, från syrligt rött öl till svarta brända stoutar, eller varför inte öl med röksmak. 

Vi provar flera öl, lambic, ale och lager. Några är tama, andra är djärva. 

Vi förklarar ölets grunder, ger råd om hur man väljer, häller upp och njuter av ett gott öl. En liten resa bland världens olika öltyper hinner vi med samt till vilken mat de hör samman. Fakta blandas med kuriosa och präktiga historier, vilket  gör ölet ännu roligare.

Vanligen provas ca 1 dl av vardera sex olika ölsorter. Tiden är normalt 1,5-3 timmar.

Välj något av dessa populära teman. Andra teman eller antal ölsorter, ordnas efter era önskemål.
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Ölets ABC 


Hur hälls öl upp, bäst? Vilka glas passar? Varför blir  
ölet ljust eller mörkt? Bästa temperaturen? Vad 
skiljer mellan Lambic, Ale och Lager? Är några av 
de frågor du får besvarade.


Kulturhistorisk ölresa från antika 
Babylon till moderna Amerika


Ölets historiska utveckling i smak och bryggteknik 
får Du insikt om här.


Svenska mikrobryggerier


Prisbelönta ölsorter, från små svenska bryggerier 
som prioriterar kvalité och brygger med kärlek till 
ölet.


Tjeckiska och tyska öltyper


Klassiska öltyper – bl.a. pilsner – från lagerölets 
hemländer


Klassiska Storbritanien 


Upplev en genuin brittisk ölkultur, med pubar och 
pint of bitter. India Pale Ale, Brown Ale och fler 
berömda öltyper.


Belgien, Belgien, för den djärve 


Att ölens mångfald finns i Belgien upptäcker Du nu. 
En aha-upplevelse, att öl kan smaka på alla dessa 
otänkbara sätt.


Svart som natten


Svart öl är inte bara Guinness. Här blir du bekant 
med Schwarzbier, Porter, Baltisk Porter, Imperial 
Stout, Oyster Stout m.fl. svarta öl.

